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DU BEHOVER:

150 G SMOR ELLER MARGARIN
5 DL MJUOLK

50 G JAST (1 PAKET)

1/2 TSK SALT

1 DL SOCKER

2 TSK MALEN KARDEMUMMA
1AGG

15-16 DL VETEMJOL

FYLLNING:

125 G SMOR ELLER MARGARIN
11/2 DL SOCKER

2 1/2 TSK KANEL

PENSLING OCH GARNERING:
UPPVISPAT AGG
PARLSOCKER

UGN: 200 GRADER
| CA 8 MINUTER

GOR SA HAR:

SMALT SMORET
OCH TILLSATT
MJOLK. LAT
DET BLI
FINGERVARMT.
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SMULA NER JASTEN TILLSATT SALT, SOCKER,
| EN BUNKE. HALL PA KARDEMUMMA, AGG OCH DET
DEGVATSKAN OCH ROR MESTA AV MUOLET. KNADA

TILLS JASTEN LOST SIG. DEGEN SMIDIG. LAT JASA
UNDER BAKDUK CA
30 MINUTER.

ROR SAMMAN SMOR,
SOCKER OCH KANEL TILL

FYLLNINGEN.

SKAR VARJUE RULLE | 20 BITAR,
LAGG | BULL-

KNADA

DEGEN IGEN, DELA | TVA
BITAR. KAVLA UT BITARNA
TILL CA20 X 50 CM.
BRED PA FYLLNINGEN
OCH RULLA IHOP.

PENSLA MED

LAT BULLARNA JASA
UNDER BAKDUK CA 30 MIN.

UPPVISPAT AGG OCH STRO OVER PARLSOCKER.

GRADDA MITT | UGNEN :
CA 8 MINUTER. LAT BULLARNA SVALNA
UNDER DUK PA GALLER. FRYS GARNA IN.
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