0G4 CEREIULIE

(12 STYCKEN STORA
ELLER 18 STYCKEN
SMA BULLAR)

DU BEHOVER :
50 GRAM JAST

r 5 DL VATTEN g
5 DL FINRIVNA MOROTTER
250 GRAM KESO

L 2 TSK SALT

1 MSK OLUA 3

KNAPPT 2 L MJOL

ATT 8TRO OVER:
1 DL S50LROSFRON

GOR 54 HAR:

SMULA JASTEN | EN DEGBUNKE. VARM
VATTNET FINGERVARMT, HALL | BUNKEN
OCH ROR UT JASTEN.

TILLSATT OVRIGA INGREDIENSER. ARBETA
IN MJOLET 5IST.

TA INTE | MER MJOL AN VAD SOM ANGES.
DEGEN SKA VARA LITE KLADDIG MEN
ANDA G ATT FORMA.
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LAT JASA UNDER _
BAKDUK | UNGEFAR 30 MINUTER.

TA UPP DEGEN PA MJOLAT BAKBORD.
FORMA TVA TJOCKA LANGDER. SKAR | 12
ELLER 18 DELAR. LAGG BITARNA P4 PLAT.
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SATT UGNEN PA 250 GRADER.
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GRADDA MITT | UGNEN TILLS BULLARNA
FATT FIN FARG. CIRKA 13 MINUTER FOR

PENSLA BULLARNA MED VATTEN OCH STRO
OVER SOLROSKARNOR.

STORA BULLAR. KORTARE TID
FOR MINDRE BULLAR.
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