GOR 54 HAR:

SATT UGNEN FPA 175 GRADER. VISPA AGG SMALT SMOR, LAT SVALNA OCH ROR NER
OCH SOCKER | EN BUNKE. o] | | SMETEN. e o
DET GAR A 1 %
SNABBARE
MED EN

ELVISP.

”
/yu BEHOVER: X>

VissTe py 3 AGG
ATT APELsiNER 11/2 DL 50CKER :
é@ﬁm’,@ 150 & SMOR _ IS
EN APE| 2 DL VETEMJOL ! 'éﬁﬁ’i
1/2 TSK BAKPULVER _ - T

1 TOK VANILJSOCKER BAKPULVER OCH VANILJSOCKER. ROR NER.

2 APELSINER

3/4 DL SOCKER TVATTA APELSINERNA NOGA. TILLSATT 2 MSK AV RIV SKALET P4 DEN
VATTEN SKIVA DEN ENA OCH LAGG SOCKRET OCH VATTEN 54 ANDRA APELSINEN, ROR
SMOR TILL FORMEN SKIVORNA | EN ATT DET TACKER. KOKA A | | 'NER | SMETEN.

KASTRULL. SVAG VARME
UGN: 175 GRADER | CA
40 MINUTER >

I CA 8 MIN. N

SMORA EN FORM. STRO RESTEN 7 T
AV S0CKRET | BOTTEN. LAGG 72%424/"5,’;]5;5;’ OCH GRADDA |
NER DE KOKTA APELSIN- '
= SKIVORNA.

BAMSES F—Q-RA_LDRAR HEBBE OCH
VIKTORIA FORSVANN UNDER EN
SKATTSOKARFARD NAR BAMSE VAR LITEN,
MEN SENARE TRAFFADES DE IGEN.

NU BOR DE PA JAMBOLAJERNAS O.
IBLAND AKER BAMSE OCH HANS FAMILJ

DIT PA BESOK.
KAKAN PA ETT FAT NAR

<\ / } DEN SVALNAT.
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VAND UPP DEN SNYGGA




