
Du behöver:

3 ägg
1 1/2 dl socker
150 g smör
2 dl vetemjöl
1/2 tsk bakpulver
1 tsk vaniljsocker

2 apelsiner

3/4 dl socker
vatten
smör till formen

Ugn: 175 grader i ca 
40 minuter

Häll på smeten och grädda 
i ca 40 minuter.

Smöra en form. Strö resten 
av sockret i botten. Lägg 
ner de kokta apelsin-  
                        skivorna.

Riv skalet på den 
andra apelsinen, rör 
ner i smeten.

Tillsätt 2 msk av 
sockret och vatten så 
att det täcker. Koka på 
svag värme 
i ca 8 min.

Tvätta apelsinerna noga. 
Skiva den ena och lägg 
skivorna i en 
kastrull.

Blanda mjöl, 
bakpulver och vaniljsocker. Rör ner.

Smält smör, låt svalna och rör ner 
i smeten.

Sätt ugnen på 175 grader. Vispa ägg 
och socker i en bunke.

Vänd upp den snygga 
kakan på ett fat när 

den svalnat.

Det går 
snabbare 

med en 
elvisp.

Bamses föräldrar Hebbe och 
Viktoria försvann under en 
skattsökarfärd när Bamse var liten, 
men senare träffades de igen. 
Nu bor de på Jambolajernas ö. 
Ibland åker Bamse och hans familj 
dit på besök. 

 
Visste du att apelsiner är riktiga C-vitaminbomber? En apelsin innehåller så mycket C-vitamin som man behöver per dag. 

gör så här:
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